
SÉMINAIRE CAC 2025 
20 heures de formation CAC  
homologuées 

FORMATION
PROSPECTIVE
FESTIVITÉS

Avec la participation de 



Se former au métier d’aujourd’hui et de demain !
Nous vous proposons un programme complet de formation – 20 heures – alliant expertise technique et 
réflexion stratégique.  
Face aux mutations et transformations de notre profession, suivez ce parcours de formation résolument 
tourné vers l’avenir, conçu pour renforcer nos compétences et valoriser notre mission.

PROGRAMME DE VOTRE SÉMINAIRE CAC, DU 8 AU 10 DÉCEMBRE 2025 ;  
pensé et mis en œuvre par des CAC pour des CAC.

Programme 
SÉMINAIRE CAC 2025 
20 heures de formation CAC homologuées

Lundi 8 décembre
8h30 > Accueil café

9h > Atelier #1. Actualités comptables
Modernisation des états financiers :
Comment auditer le changement et quel impact sur les rapports ? 
Des points d’attention sur les comptes consolidés : comment 
appliquer les nouveaux seuils et quels sont les évolutions des 
principes comptables en France ?

10h45 > Atelier #2. Actualités juridiques
Loi attractivité, loi DDADUE : 
Quelles sont les dispositions qui intéressent les commissaires  
aux comptes ? 
Quelles évolutions en matière de LAB ?
Que faut-il retenir des dernières publications de la commission  
des études juridiques de la CNCC ?

12h15 > Déjeuner
13h30 > Atelier #3. Actualités H2A
Que faut-il retenir des dernières publications de la H2A ? 
Comment améliorer la qualité de nos audits et la  
documentation de nos dossiers ? 
Quels enseignements tirer des dernières décisions de sanctions  
de la H2A en matière de déontologie et d’application de nos 
diligences ?

15h > Atelier #4. Actualités normatives
Comment appliquer en pratique les nouvelles NEP ? 
NEP 315 révisée : une prise de connaissance clé et une  
approche plus focalisée sur les risques significatifs. 
NEP 600 révisée : des conséquences pour les auditeurs  
des comptes consolidés mais aussi pour les auditeurs des  
composants.

16h45 > Atelier #5. Bien préparer son audit au final
L’exploitation des travaux sur le contrôle interne et la mise à jour  
de l’approche, les confirmations de tiers : comment bien les  
lancer et bien les exploiter ?
Focus sur quelques points d’attention sur les inventaires  
physiques ! Comment bien documenter les travaux et la  
supervision des dossiers.

18h15 > Fin de la formation 

Intervention de Michel GIORDANO, CAVEC :
Actualités de la protection sociale
Actualités CAVEC

Mardi 9 décembre
8h00 > Accueil café

8h30 > Atelier #6. Actualités du secteur non-marchand ESS

12h45 > Déjeuner

13h30 > Atelier #7. Durabilité
Omnibus où en est-on ? 
Quelles sont les prochaines étapes ? 
VSME : quelles sont les principales dispositions ? 
Audit volontaire : quel programme de travail et quel format de 
rapport ?
Diagnostic RSE

17h45 > Fin de la formation

Soirée Conviviale 
Mardi 9 décembre 2025 :

Cocktail-apéritif (Inclus dans le tarif formation).

Adresse :
Grand Hôtel-Dieu, 
9 place Amédée Bonnet, 
69002 Lyon,  
dans les locaux de Laplace

Mercredi 10 décembre
8h00 > Accueil café

8h30 > Atelier #8. Les Nouveaux Outils d’Audit

12h30 > Fin de la formation

12h30 > Déjeuner

 
Formation et déjeuners  
du lundi 8, mardi 9 et mercredi 10 décembre  
(Inclus dans le tarif formation), 
ont lieu à  l’Hôtel-Dieu Intercontinental.



Destination Lyon !
Pendant la célèbre Fête des Lumières,  
du 8 au 10 décembre,  
validez 20 heures de formation  
en commissariat aux comptes  
et découvrez Lyon Ville Lumière !

UNE IMMERSION AU CŒUR  
D’UN ÉVÉNEMENT UNIQUE
Une tradition née au 19ème siècle, moment phare 
de la vie culturelle et festive de Lyon et  
hommage à son histoire et son patrimoine.
C’est en effet une manifestation populaire, 
devenue événement médiatique, initiée par la 
ville de Lyon en 1989, qui se tient chaque année 
pendant quatre jours autour du 8 décembre 
date traditionnelle de l’événement.

SOIRÉE PRESTIGE  
LUNDI 8 DÉCEMBRE 2025
Dans le cadre de votre formation CAC, nous vous proposons une Soirée Prestige :  
Visite guidée de la Fête des Lumières, suivie par un diner gastronomique chez Bulle,  
sur les hauteurs de Fourvière.

Son centre historique regorge de rues médiévales 
pittoresques, de façades colorées et de restaurants 
traditionnels. 
Lyon est réputée pour sa scène gastronomique,  
étant considérée comme la capitale mondiale  
de la gastronomie avec ses chefs étoilés  
et sa tradition culinaire renommée.



Etablissement 5-étoiles au coeur d’un site aussi  
emblématique que grandiose, le Grand Hôtel-Dieu.  
 
Cet ancien hôpital, qui a fonctionné pendant huit siècles 
sans discontinuer jusqu’à sa fermeture définitive en 2010, 
se distingue par son architecture hors normes : sa façade 
court sur 360 mètres le long du Rhône alors que l’édifice 
est coiffé depuis le milieu du XVIIIème siècle d’un dôme 
haut de 32 mètres imaginé par Jacques-Germain Soufflot, 
l’architecte du Panthéon.

 Profitez de 20 heures  
de formation CAC, à Lyon,  
à l’Hôtel Dieu Intercontinental,  
à partir de 850 euros HT  
par personne.

 Bénéficiez d’une formule  
tout compris (formation et  
hébergement à l’Hôtel Dieu  
Intercontinental) au tarif de  
1 400 euros HT par personne.

ADRESSE DE L’HÔTEL

HÔTEL INTERCONTINENTAL
20, quai Jules Courmont
69002 LYON

L’Hôtel Dieu
Intercontinental
Formez-vous du 8 au 10 décembre  
au cœur d’un établissement iconique !



Restaurant
Bulle
Un restaurant étoilé, sur les hauteurs 
de Fourvière, pour la Soirée Prestige 
du 8 décembre.

Le chef Guy Lassausaie a ouvert ce restaurant dans  
un ancien scolasticat jésuite (1853), entièrement  
réhabilité avec panache. L’heureux élu pénètre par le 
bar doté d’une terrasse panoramique époustouflante. 
Pour descendre ensuite au restaurant, on passe même 
devant les fondations gallo-romaines du bâtiment ! 
Dans ce cadre chic et historique, on déguste une  
cuisine de saison colorée et gourmande.

ADRESSE

RESTAURANT BULLE
 9 Pl. de Fourvière, 
69005 LYON

 Vivez un séminaire CAC unique, en bénéficiant  
d’une formation de qualité tout en profitant de Lyon,  
ses lumières festives et sa gastronomie.

 Formule tout compris (formation, hébergement  
à l’Hôtel Dieu Intercontinental, soirée prestige)  
au tarif de 1 400 euros HT par personne.



INSCRIPTION SÉMINAIRE

Tarifs formation
Formule N°1 
Formation CAC 20h  
+ Soirée Conviviale du 9 décembre 
au tarif de 850 euros HT par personne

Formule N°2 
Pack complet incluant : 
Formation CAC 20h  
+ Soirée Prestige du 8 décembre  
+ Soirée Conviviale du 9 décembre  
+ Hébergement Hôtel Dieu Intercontinental 
au tarif de 1400 euros HT par personne

En supplément : 
Soirée Prestige du 8 décembre  
(incluant la visite guidée Fête des Lumières  
et le dîner gastronomique chez Bulle) : 
au tarif de 150 euros HT par personne

 Attestation délivrée :
  20 h de formation CAC homologuées

Cette formation peut faire l’objet d’une demande  
de prise en charge par votre OPCO.

IFOR 139, rue du Faubourg Saint-Honoré - 75008 PARIS 

Contact IFEC
pour toute demande  
d’information sur le séminaire 
Maïté GROSSE 
mgrosse@ifec.fr 
Tél : 01 42 56 83 21

Inscription
veuillez scanner ce QR Code >>
et remplir le formulaire
en ligne pour vous inscrire

ou en cliquant sur le lien ci-dessous  
Plateforme d’inscription séminaire

Date limite d’inscription et de règlement : 
Vendredi 5 décembre 2025
Nota bene : Le nombre de places est limité  
pour cette formation.


